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Mili Citatelia!

Uz st tu! Ano, uZ st tu Vianoce. Vianoce, Vianoce, ticho sneZi
V nas, Vianoce , Vianoce konecne su zas!!! Trblietajace sa stromceky
Vv triedach st neklamnym viano¢nym znamenim, nase navstevy
viano¢nych trhov s obl'ibenou tradiciou, rozhovory
0 medovnickoch, lineckych kolieskach vystriedali oby€ajn¢ témy
debat a rozhovorov.

A tak nastal Cas, Zelani, priani, blahoZelani. A tak si teda
vzajomne zazelajme celd naSa Skolska rodinka (pani uéitel’ky, pani
ucitelia, pani upratovacky, pani
kucharky, pani Skolnici, vSetci B
ostatni pracovnici Skoly, vSetci,
uplne vsetci) Stastné a veselé ,
spokojne, milé, pln¢ darcekov,
stretnuti, priatel'ov, rodiny,
blizkych. Uzite si viano¢né
prazdniny a dovolenky,
oddychnite si, vychutnajte si
plnymi diSkami chvile radosti
a pokoja.

Do nového roka vstupte tou
spravnou nohou a drzte sa!!!

Vasa redakcia BuKOVINIEK
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Vianocné zelania od redakcie:

Miska Sauli¢ova: Zeldm vSetkym krasne sviatky, vel'a zdravia,
radosti, vel’a darcekov.

Dorotka Zavodska: Na Vianoce si Zelam , aby bola cela rodina
spolu, aby sme boli zdravi, . Ve'mi sa na Vianoce teSim, teS§im sa na
kazducky deni , lebo m6Zeme zazit’ vel'a zaujimavého. Mam rada
viano¢ny stromcek a kazdy, kazducicky vianocny den.

Zuzka Sivackova: Vianoce mam vel'mi rada, vSetkym Zeldm vel’a
darcekov, radosti, Stastia, lasky, porozumenia.

Soiia Skulova: Vietkym Zelam tie najkrajsie Vianoce, aké sa len daju
prezit’.

Ivko Dritomsky: Zelam vSetkym krasne Vianoce, vel'a dar¢ekov,
radosti v rodinach.

Adamko Laurovi¢: Zelam krasne Vianoce.
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Spomienka na Mikulasa

Mikulés je dedko stary,
vie on robit’ vel'ké Cary.
Nadeli ti radosti,
¢izmu plnu sladkosti.

Mikulas je kuzelnik, .
darc¢eky nam vykuzli. =~ Z
Ale iba pre takych, P $

/" , \\
¢o neboli cez rok zli. '

Prid’, Mikulas, prid’ aj k nam,
nemusis vSak chodit’ sam.
Vezmi si aj priatel’ov,

privita vas cely dom!
Pada sniezik, vietor fuka,
Mikulas ndm dary nuka.

Pod’te, deti, deticky,

rozbal'te si balicky.

Kto posluchal mamku, ocka,
na kazdého darcek pocka.
Kto bol sama nezbeda,
tomu beda, prebeda.
Upratali sme si vsetko,
cakame t'a mily dedko.
Cakame ta Mikulas,
kedy sa k nam zatulas.

Verime, Ze v tvojej skrysi,
nieo dobré pre nas zvysi.
Uz sme vsetci zvedavi,
¢1 sa tvoj koC zastavi.

Pod okienkom z vecera,
ktosi tuka - nazera.
Biela brada az po pas,

jaj, ved’ je to Mikulas!
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SPOMIENKA NA MIKULASA

Miki, Miki Mikulas$, ¢o nam dobré v dneSny den das? Pre vSetky
dobré deticky vela sladkosti do kazdej umytej ¢iZzmicky.

Spominate si na Mikulasa? Navstivil so svojimi pomocnikmi vSetky
dobré deti Siroko-d’aleko. Nevynechal ani nas, ziakov zo Zékladnej Skoly Ivana
Bukovcana. 1 aj 3.

A aby nezabudol na ani jedného Ziacika, nasu Skolu navstivili 6.
decembra dokonca az traja Mikuldsovia - JoZzko, Max a Mat’o - a velka
skupina anjelov a nezbednych Certikov.

Bolo Ze to radosti! Deti MikulaSom recitovali, spievali a on vSetkych
odmenoval spolu so svojimi anjelmi - rozdaval sladkosti, usmieval sa a zelal
vietkym vietko len to najlepsie. Certi sa snazili svojimi iernymi tvarami
a rinCanim hrubych retazi vzbudit’ strach a reSpekt, ale dobré deti sa nemuseli
nic¢oho bat’.

Radost’, smiech, veselost’ sprevadzali vSetkych v tento vynimocny deii
a rozveselili vSetky triedy celej Skoly.

Pripravila: redakcia
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Recept na medovniky

Suroviny:

50 dkg hladkej muky

3 vajcia

1 dcl oleja

12,5 dkg medu

19 dkg praskového cukru

1 kdvova lyzicka mletej Skorice
4 rozdrvené klinceky

1 kadvova lyzicka s6dy bikarbony
1 vajicko na potieranie

Vlasské orechy na zdobenie
Poznamka:

1dkg=10g¢
1 dcl =100 mi
Postup:

Vsetky  suroviny  spolu

Dobra chut’!

Adamko Laurovid, redakcia
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vymieSame
a vyhnetieme cesto. Cesto nechame odstat’ pol hodinu. Cesto rozdelime na 2
kusy. Vyvalkame 1. kus cesta na hribku 3 — 5 mm a formi¢kami vykrajujeme
rozne tvary. Poukladdme na plech, potrieme vysl'ahanym vajickom, poloZime na
vrch vla$sky orech a vlozime do teplovzdusnej riiry vyhriatej na 175 °C. Pecieme
kym medovni¢ky nemaju zlatista farbu priblizne 10 minuat. Postup opakujeme,
kym nespotrebujeme vsetko cesto.
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SUPER CUKETOVY KOLAC - RECEPT

AUTOR ODPORUCA !!!

SUROVINY:

2 hrnceky postrihanej cukety
1 hrncek oleja

1 hrncek mlieka

1 hrnéek cukru

3 hrn¢eky muky

1 lyzi¢ku prasku do peciva

1 lyzi¢ku so6dy bikarboni

2 lyzice kakaa

1 balicek skoricového cukru

POSTUP:

Vsetko zmiesame a vylejeme na plech.
PecCieme 40 minut.

Ozdobime podla vlastej chuti.

TIP AUTORA:
Po vychladnuti kola¢ natrieme dZzemom (najlepSie marhulovym), polejeme
c¢okoladou a polevu nechame vychladnut’

TAJOMSTVO AUTORA PRISNE TAJNE!!

Mozno vam (mne nie) pride cuketa nechutna, ale v skutocnosti ju tam
nieje ani citit’ :-). Kola¢ chuti cokoladovo.

Autor: Ondrej Taragel, redakcia
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MEDOQVNIKY

POTREBNE PRISADY:

600 g hladkej muky, 200g praskoveého cukru, 150g masla, 3 vajicka, 6 PL medu,
1 CL s6da bikarbény, 1CL mletej $korice, 1 CL pernikového korenia, 2 PL
kakaa. Maslo na vymastenie plechu a 1 vajicko na potretie pernickov. Na
zdobenie mozeme pouzit’ orechy, mandle, alebo sneh z bielkov.

POSTUP PRIPRAVY

Vsetko spolu spracujeme (nezlaknite SR
sa, ked’ sa vam budu aj "usi" lepit, to ﬁ e S
bude OK:-)). pos ‘

Vyvalkame cesto na hrubku 3 mm a
mozeme vykrajovat’ pernicky.
Poukladame ich na vymasteny plech a
pecieme v rure 4-5 minut pri teplote
200°C. Ked’ pernicky vyberieme z
ray, eSte horuce ich treba potriet’
rozsl'ahanym vajickom. Budu pekne : D
lesklé. Po vychladnuti zdobime N NG
vy§lahanym bielkom (bielok + cukru B8 e :
+ péar kvapiek citronu pre lesk).

Tieto perniky st hned’ od zaciatku
makucké. Kakao urobi pernicky
tmavsie a vynikne na nich zdobenie
bielkom.

TIP: ja ich davam do plechovej dozy a
davam medzi ne jabiko, ktoré po
tyzdni vymenim. Uzasna chut pernikov i jabicka.

Pekné viano¢né sviatky OD Lenky , redakcia
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Vianocny recept

Vanilkove rozteky

potrebujeme :

300 g hladkej muky
40 g praskového cukru
200 g Palmarinu

100 g mletych orechov
1 Zitok

100 g praskového cukru a 2 balicky
vanilkového cukru na obal’'ovanie.

postup: Preosiatu muku zmieSame
s cukrom a pomletymi orechami.

Pridame Zitok, postrahany stuhnuty Palmarin a vymiesime hladké cesto. Vypracované cesto
nakrajame na viacero Casti, urobime Sulky, ktoré pokrajame na mensie kusky.

Kazdy kusok sformujeme do tvaru roZzteka. Pecieme vo vyhriatej rure. ESte teplé rozteky
obalime v praSkovom cukre zmieSanom s vanilkovym cukrom. Mnam...

DOBRU CHUT od Zuzky Sivackovej, redakcia
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VIANOCNA
Na Vianoce, ked’ svet stichne,
nech vam Bozie diet'a vdychne
pokoj, radost’ a posilu,
nielen v tato svata chvil’u,
ale taktieZ v novom roku,
nech vas vedie v kazdom kroku.

MRAZIK
Na okno nam mrazik kresli,
Vianoce k nam pokoj vniesli,
pod strom¢ekom darcek maly,
nech vam usmeyv stale ziari.

ANJELICI
Anjelici z vloc¢iek snehu robia bielu perinku,
aby dobre zohrievala mila svétu rodinku.
Najma male Jezuliatko ulozené v jasli¢kach,
aby mu len sladké sni¢ky spocinuli na oc¢kach.

NOVINA

Pocuvajte bratia, predivni novinu,

anjeli spievaju v polno¢nu hodinu.
Pod’'me, bratia, spolu, 1 kto dary nema,
poberme sa vSetci hned’ do Betlehema.

Janko, ty si krpce dobre poobuvaj,

a ty, Kubo stary, gajdence naduvaj!

Narodil sa nas Pan, narodil sa baca,

ktory bude gazdom boZieho salasa.
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Vianoc¢hé

Na Vianoce sa vSetci teSime,
stromceky si zdobime.
Aby sme boli zdravi, Stastni to si Zelame a do nového roku sa teSime.

Viano¢né darCeky tie su asi naj
a pre celu rodinu su jednoznacne fajn.
Na JeziSka sa teSime
a darCeky si postupne rozbalime.
Zaspievame si koledy
a majme sviatky pIné dobrej nalady.

Na Vianoce vecer,
sadneme si k spolo¢nému stolu a prezijeme
nadhernt viano¢nu veceru.
Na veceru kapustnicu mame,
Kapra a salat si potom spolu dame.

Pripravila: Lenka, Miska, Zuzka, redakcia
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VianoCny stromcCek

Pod viano¢nym strom¢ekom
potesi nas niekto milym darom.
Ked’ je sviatok viano¢ny
vecer plny prekvapi a lasky je nekonecny.
Lasku, St’astie pokoj Vam,
kazdému radost’ dam.

Pripravila: redakcia
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VianoCné zamyslenie

Maém pocit, Ze su¢asna moderna spolo¢nost’ je akdsi cudzia, neuprimna,
malo otvorena...

V nasej slovnej zasobe su slova, ktoré pouzivame kazdy den a nad ich
vyznamom vdbec nema zmysel, aby sme sa zamyslali. Pouzivame ich tak
nenutene, ako ked’ dychame, jeme ¢i rozpravame. Patria do naSich ust ako
zuvacka alebo cukrik.

Jednym z nich je slovo blizky. Je to pridavné meno, da sa stupiiovat,
jeho protikladom je slovo d’aleky. Stara mama vravievala , Ze blizsia kosel'a
ako kabét a stary otec naopak, vraj pomaly d’alej zajdes. Co to malo spoloéné
s blizkym? Neviem.

Poznam blizke mesto, blizke okolie méjho panelaka, v blizkom ¢ase ma
Cakaju prevratné zmeny v mojom zivote. Ale mam aj blizkych pribuznych ,

ktorych nazory st mi niekedy blizke , ba mam aj blizkych priatel'ov a znamych.

Blizky bliz§i, najbliz§i. Znamena to mensiu vzdialenost? Ci mensi Gasovy
usek? Staci sa k niekomu priblizit’ a uz mi je blizky? Pokial’ moja pamét’ siaha
vZdy som mal okolo seba l'udi, ktorych som uplne samozrejme povazoval zo
svojich blizkych. Mama. Kto mi mohol byt blizsi! Len ¢o som oci rozlepil na
tomto svete, uvidel som jej mill tvar. Otec. Ten bol druhy v poradi a potom
nasledovali babky, dedkovia, tety, strykovia. Cely rodinny klan. Ich blizkost’
vyplynula z rodinnych pdat a vztahov. Ich stupen blizkosti ur¢ovali rodinné

vazby. Sme jednoducho rodina, a preto sme si blizki. Stretavame sa, pomahame

si, rieSime vSetky zalezitosti s privlastkom rodinné.

A ¢o d’alej? K mojej malic¢kosti sa priblizujt aj ini. Mam susedov,
priatel’ov, spoluziakov, znamych. Su to moji blizki? Tu uz nerozhoduji
pribuzenské vztahy, tu ich nahradili zaleZitosti Gplne iné. Stupen blizkosti sa

odraza ako v zrkadle v Uplne inych postojov. Vel'mi dobre si rozmyslim, komu

poviem, Ze je mi blizky.

A su tu Vianoce. Dufame, ze si vSetci budeme blizki. Verim tomu, ze
tento viano¢ny Cas nas zblizi. A vy?

Pripravila: redakcia
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